
 

 

Crée et certifié bio en 2000, Masalchi a un savoir faire unique

consistant à sélectionner minutieusement des épices issus de

l’agriculture biologique, à les transformer et à les torréfié. Afin de

préserver leur arôme ils travaillent avec une mouture fraîche à l’aide

de meule en pierre sans échauffement. Selon leur inspiration, il

revisite des classiques ou donnent naissance à de nouvelles saveurs

uniques.

Vous pourrez retrouver une large gamme des produits Masalchi

dans notre magasin pour vous permettre de préparer des plats

ponctués des saveurs du monde entier.


